Dyrkning af kartofler i Danmark

Kartofler er en vigtig afgrede, bade til spisekartofler og til produktion af
kartoffelmel. Lees mere om hvordan kartoflerne dyrkes

Der er et stort udvalg af kartoffelsorter, som anvendes
afheengig af, hvad kartoflerne skal bruges til —
spisekartofler, leeggekartofler, kartoffelchips,
kartoffelmel mv. For spisekartofler betyder sorten
meget for hgsttidspunkt, stgrrelse, smag, farve, etc.

Produktionen starter med leeggekartoflerne.
Leeggekartoflerne skal opbevares tart og keligt ved 3-5 S5
grader. En forspiring ved 14-16 grader i ca. 10 dage for}
lsegning giver en hurtigere fremspiring og starre N
udbytte ved hgst.

Hvis der er mange sten eller lerknolde i jorden, kan man med en stenstrenglaegger, fjerne sten og
knolde fra reekkerne og placere dem mellem raekkerne, sa de ikke tages op sammen med kartoflerne
ved hgst.

For at undga en reekke sygdomme og skadedyr bar der ikke dyrkes kartofler mere end hvert fierde ar i
samme mark. Der bar helst ikke dyrkes roer, raps eller grees, eller veere nedplgjet halm aret inden, da
det gger risikoen for kvalitetsforringende svampe og skadedyr.

Laegning
Kartoflerne leegges typisk i farste halvdel af april i en veltilberedt jord, hvor jorden har den rette
fugtighed og temperatur (ca. 8. grader).

Normalt laegges kartoflerne i reekker med en indbyrdes afstand pa 75 cm, sa der er god plads til at kare
med maskinerne mellem kammene uden at beskadige kartoflerne. Afstanden mellem de enkelte
kartofler (planter) i reekkerne ligger mellem 20 - 33 cm afhaenger af anvendelsen samt
leeggekartoflernes starrelse og sort.

P& baggrund af jordbundanalyser bestemmes, hvor meget kartoflerne skal ggdes med kveelstof, fosfor
og kalium. Ggdningen gives enten far opharvningen og laegning eller i forbindelse med laegningen i
gadningsstrenge i kammen. Leeggedybden er 1-2 cm under jordoverfladen.

Kartoflerne hyppes i forbindelse med leegning eller umiddelbart efter laegning eller fremspiring. Med en
seerlig hyppeplov eller kam former lzegges jord op over kartoffelraekkerne, sa der dannes en stabil
’kam’. Det gor man primeert for, at kartoflerne bliver nemmere at kan tages op ved hgst, dels for at
undga at de nye kartofler skal blive granne, hvis de ligger for teet pa jordoverfladen.

Hast
Kartoflerne skal hgstes 10-14 dage efter nedvisningen af toppene, nar de er blevet 'skindfaste, dvs. at
skreellen er blevet sa tyk og fast, at den ikke flosser, nar kartoflerne tages op.

dag. Temperaturen ma ikke komme under 3 grader, da kartoflerne sa far en sgdlig smag, fordi en del af
stivelsen i kartoflerne omdannes til sukker.



